
1st. Course 
Romeritos with red mole, wood-fired shrimp and

flavored sourdough

 2nd. Course 
Pork loin wood-fired potatoes with mixed herbs, 

caramelized pineapple & pork juice

3rd. Course 
Fritters with Peppermint cream, coffee 

ice cream & brown sugar

(Including a glass of prosecco & coffe)

$3,500 MXN
$1,000 MXN Special wine pairing

+ INFO
@HOTELPANAMERA

Sunday 24th December
— 



1er. Tiempo 
Romeritos con mole rojo, gambas a la leña y 

masa madre aromatizada

 2do. Tiempo
Patatas a la leña de lomo de cerdo con mezcla de hierbas, 

piña caramelizada y jugo de cerdo

3er. Tiempo 
Buñuelos con crema de menta, helado de café 

y azúcar moreno

(Incluye una copa de prosecco y café)

$3,500 MXN
$1,000 MXN Maridaje especial de vinos
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Domingo 24th Diciembre
— 



1st. Course 
Romeritos With red mole, wood-fired artichoke

& flavored sourdough

 2nd. Course 
Mushrooms in phyllo pasta wood-fired potatoes with herb mix,

caramelized pineapple & vegetable juice

3rd. Course 
Fritters with caramel mint, coffee 

ice cream & brown sugar

(Including a glass of prosecco & coffe)

$3,500 MXN
$1,000 MXN Special wine pairing
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@HOTELPANAMERA

Sunday 24th December
— 

Vegan Option



1er. Tiempo 
Romeritos con mole rojo, alcachofa a la leña &

masa madre aromatizada

 2do. Tiempo 
Setas en pasta filo, patatas a la leña con mezcla de hierbas, 

piña caramelizada y jugo de verduras

3er. Tiempo 
Buñuelos con caramelo de menta, helado de café

y azúcar moreno

(Including a glass of prosecco & coffe)

$3,500 MXN
$1,000 MXN Maridaje especial de vinos

+ INFO
@HOTELPANAMERA

Domingo 24th Diciembre
— 

Opción Vegana


